AMARONE DELLA VALPOLICELLA
, PIANISSIMO*“ DOCG

ltalo Cescon | Roncadelle di Ormelle

Origine Veneto | Italie
Producteur ltalo Cescon | Roncadelle di Ormelle
Cépage 70% Corvina | 25% Rondinella | 5% Molinara

Elevé pendant 6 mois dans des cuves en ci-

Vinification ment, puis pendant 30 mois dans des barriques
slaves.
Couleur Rouge rubis

Notes de baies mUres en filigrane Touche de
douceur, fondant, épicé et élégant. Magnifiques
Dégustation arémes de torréfaction avec un soupgon de
moka et de chocolat. Corsé, dense avec une
belle finesse. Fruité de baies sans étre sucré.

Elégant et équilibré en bouche. Des arémes
. fruités discrets, denses et de baies. Les arbmes
Caractére d ‘Facti | . | f
e e torrefaction et les tanins souples et flatteurs
accompagnent la longue finale musicale.
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o NEL Viandes grillées, gibier, agneau, volaille, plats
aeia N . . " .
oL ICELL: Convient avec a base de champignons, pizza, pates, risotto,
denominasione e contullaly cuisine méditerranéenne et avec les fromages
(3‘7// AN mors
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AZIENDA VINICOLA

Ll jl Température de service 18°-20 °C
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